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نکات ایمنی

سی
فار

پيش از استفاده، ‌لطفاً دفترچه‌ي راهنما را به دقت بخوانيد.
این دستگاه مختص مصارف خانگی است.

RC 35 D

لوازم جانبی

1. از پريزي بايد استفاده كنيد كه ارت ‌شده باشد و دوشاخه را نيز پس از واردكردن به 
پريز بايد در جايش محكم كنيد. هرگز از پريزهاي چند منظوره استفاده نكنيد. همچنين 

چند وسيله‌ی برقي را هم‌زمان به كار نيندازيد.
2. هنگامي كه از دستگاه استفاده نمي‌كنيد، لطفاً دوشاخه‌اش را از پريز برق جدا نمایید.
3. س��يم برق را كاملًا وارد محل مناس��ب خو در دس��تگاه كني��د؛ در غیر این صورت، 

المنت‌هاي آن ممكن است در اثر اتصال ناقص بسوزند.
4. پلوپ��ز را نمي‌ت��وان و نبايد در جايي ناپايدار، مرطوب، ي��ا در نزديكي آتش يا منابع 
گرمايي قرار داد؛ در غير اين ‌صورت، آسيب مي‌بيند يا دچار مشكل يا خرابي مي‌شود.

5. به هنگام پخت، قس��مت بخاردهنده بس��يار داغ اس��ت؛ دست و صورت خود را در 
نزديكي آن نگيريد تا از سوختگي جلوگيري شود.

6. از شست وش��وي بدنه‌ی دس��تگاه و درپوش آن در آب يا فروبردن دس��تگاه در آب 
مطلقاً بپرهيزيد تا از خطرهاي ناشي از آسيب‌ديدن خصوصيات ايمني و عايق‌پوشي اين 

دستگاه برقي در امان باشيد.
7. اگر س��يم برق دس��تگاه آس��يب ديد، آن را بايد با س��يم برق ويژه‌اي از همان نوع و با همان 
مشخصات برقي تعويض نمود. این امر توسط مرکز خدمات پس از فروش فلر صورت می گیرد.
8. از حرارت‌دادن ديگ داخلي بر روي اجاق‌هاي گاز يا برقي خودداري نماييد تا از تغيير 

شكل آن جلوگيري شود.
9. مدت گرم‌نگه‌داش��تن بايد از 24 ساعت بیشتر باشد تا از تغيير غيرعادي طعم و مزه‌ی 

غذا جلوگيري شود.
10. به كودكان اجازه‌ی كاركردن با دس��تگاه را ندهيد. دستگاه را دور از دسترس كودكان 

قرار دهيد تا از برق‌گرفتگي، سوختگي، و ديگر خطرهاي احتمالي جلوگيري شود.

حالت گنجايش برنجتوانبرقمدل
پخت

 طولxعرضxارتفاع
)ميلي‌‌متر(

وزن
)كيلوگرم(
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سريِ پلوپزهاي برقي با كنترل هوشمند شكلي با لبه‌هاي ملايم و طراحي باب روز دارد. 
اين پلوپزها داراي عملكردهاي پخت برنج ته‌ديگ‌دار، كيك، س��وپ/آش، و گرم‌كردن 
برنج سرد هستند. همچنين مي‌توانند مقدار برنج، آب، و توان گرمايشي را بر آورد كنند. 
گرمايش 3 بعدي و برنامه‌پذيري زماني 15ساعته از ديگر ويژگي‌هاي اين دستگاه‌هاست 

كه كار پخت را آسان‌تر و راحت‌تر كرده است.

معرفي محصول

1

2

3

4

5

6

7

8

1. درپوش
2. دستگيره

3.  محل قراردادن جاقاشقي
4. بدنه‌ی پلوپز

5. دكمه‌ی درپوش
6. دريچه‌ی بخار

7.  صفحه‌ی كنترل
8. پایه

• نصب
قطع��ه‌ی نگهدارنده ی 
قاش��ق یا ملاق��ه را به 
درس��تی در محل خود 

نصب کنید.

• برداشتن
 نگهدارنده ی قاشق یا 
ملاقه را با دو انگشت 
مح��ل  از  گرفت��ه، 
ويژه‌اش خارج کنید.
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لوازم جانبی

   روش كار با دستگاه

پیمانه‌ی اندازه‌گیریکف‌گیرسیم برق

ظرف بخارپزیمحل نگهداری کفگیرقاشق

چراغ نشانگر"زمان‌بندي"

دكمه‌ی "زمان‌بندي"

چراغ نشانگر "آغاز"

دكمه‌ی "آغاز"

چراغ نشانگر "گرم‌كردن 
برنج سرد"

دكمه‌ی "لغو"

دكمه‌ی "انتخاب عملكرد"

صفحه‌ی نمايش 
)LCD(

دكمه‌ی "گرم‌نگه‌داشتن/
گرم‌كردن برنج سرد"

چراغ نشانگر 
"گرم‌نگه‌داشتن"

1. صفحه‌ی نمايش
1. اگر برق نداشته باشد، اين صفحه هيچ چيزي نشان نمي‌دهد.

2. پ��س از وصل‌ك��ردن برق، پلوپز برقي در حالت "آماده‌به‌كار" )stand-by( اس��ت و 
صفحه‌ی نمايش، عملكرد" برنج ته‌ديگ‌دار" را نشان مي‌دهد.

Warm
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دكمه ی "انتخاب عملكرد"
• پ��س از وصل برق، دكمه‌ی "انتخاب عملكرد" را ب��راي گزينش عملكردهاي مختلف 

فشار دهيد.
• نماد به عملكرد مربوط اشاره مي‌كند. چرخه‌ی انتخاب عملكرد به ترتيب زير است:

دكمه‌ی آغاز
پ��س از وصل برق و انتخ��اب عملكرد موردنظر، دكمه‌ی "آغاز" )start( را فش��ار 
دهيد. چراغ نش��انگر "آغاز" روش��ن مي‌ش��ود و پلوپز وارد فرآين��د كاريِ عملكرد 

انتخاب��ي مي‌گ��ردد.

دكمه‌ی "گرم‌نگه‌داشتن/گرم‌كردن برنج سرد"
1. پس از انتخاب عملكرد " گرم‌نگه‌داشتن/ گرم‌كردن برنج سرد"، چراغ نشانگر مربوط 

به آن روشن مي‌شود.
2. در طي فرايند "گرم‌نگه‌داش��تن"، زمان در صفحه‌ی نمايش )به س��اعت( نشان داده و 

نوشته‌ی "WARM" يا گرم نيز ظاهر مي‌شود.
3. در طي فرايند "گرم‌گردن برنج سرد"، نوشته‌ی"- -" در صفحه ظاهر مي‌شود.

4. با اين دكمه، مي‌توانيد هر دو عملكرد را بارها به‌ تناوب انتخاب نماييد.
5. پس از پايان فرايند پخت، پلوپز به‌طور خودكار وارد فرايند "گرم‌نگه‌داشتن" مي‌شود.
6. پس از پايان پخت س��وپ/آش، چراغ نش��انگر "گرم‌نگه‌داش��تن" روشن و خاموش 
مي‌شود و نوشته‌ی "WARM" چشمك مي‌زند تا اعلام كند مي‌توانيد برنج را سرو كنيد.

دكمه‌ی "زمان‌بندي"
1. ب��ه هنگام درس��ت‌كردن برنج ته‌ديگ‌دار، س��وپ، ي��ا آش، مي‌تواني��د از عملكرد 

"زمان‌بندي" استفاده كنيد.
2. عملكرد زمان‌بندي براي تنظيم‌كردن پيشاپيش زمان پايان به كار مي‌رود.

3. پ��س از انتخاب عملكرد زمان‌بندي، از دكم��ه‌ی "TIMING" براي تنظيم زمان پايان 
فرايند استفاده كنيد. اگر آن را يك بار فشار دهيد، يك ساعت اضافه مي‌شود )با چرخه 
12 3 000151(. در م��ورد برن��ج ته‌دي��گ‌دار، چرخ��ه‌ی زماني به‌صورت 

23000152 است.

برنج ته‌ديگ‌دار   	        كيك                 ماست
))yoghurt(      )Cake(         )Crispy/Rice(
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   برنج ته‌دیگ‌دار

   مراحل كار

به اندازه‌ی مناسب، مواد لازم را آماده کنید.
• مطابق جدول زير آب اضافه کنيد:

2. پس از وصل كردن برق، دكمه‌ی "فهرس��ت پخت " را فشار دهيد تا عملكرد "برنج 
ته‌ديگ دار" را برگزينيد.

3. دكمه "آغاز" را فشار دهيد؛ چراغ هاي نشانگر 
آغاز عملكرد روش��ن مي شوند و دستگاه فرآيند 
پخت برنج ته ديگ دار را آغاز مي كند و علامت 

"- -" ظاهر مي شود.
4. پس از عملكرد "برنج ته‌ديگ دار"، پلوپز به‌طور 

خودكار وارد فرآيند "گرم نگه داشتن" مي شود.

23456مقدار برنج )پیمانه/ 150گرم(

34567مقدار آب )پیمانه/ 150 گرم(

406080100120کره )گرم(

5791112نمک )گرم(

1. با استفاده از پیمانه، برنج را در دیگ داخلی بریزید و خوب بشویید. سپس تا جایی 
که می‌ش��ود آب آن را بگیرید و س��پس، به مقداری که در جدول بالا آمده، در آن آب 

بریزید )با پیمانه(.
2. مطابق ذایقه‌، نمک اضافه کنید و كره يا روغن را نیز در آب بریزید و خوب مخلوط کنید.
3. پس از وصلک‌ردن برق، حالت "برنج ته‌ديگ‌دار" را انتخاب کنید تا پلوپز گرم شود.
4. هنگامیک ��ه بخار از پلوپز بیرون زد، مواد غذای��ی را مخلوط نمایید تا کره یا روغن 

به‌طور کینواخت و ‌کیدست پخش شود.
5. پس از پایانی‌افتن فرایند پخت، درپوش بالایی را بر دارید و بش��قابی را س��روته بر 
روی دیگ داخلی قرار دهید و س��پس بش��قاب و دیگ را محکم )با دستک ش تنور یا 
فر( گرفته، در آورید و سروته کنید. در این حالت، برنج )مثل کیک( درون بشقاب جای 

می‌گیرد و می‌توانید از آن لذت ببرید.
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نكته: تفاوت‌ها با دو حالت ديگر
1. برن��ج ته‌ديگ‌دار: اين عملك��رد براي مقادير 
مختلف برنج با نتايج يكسان مناسب است. آن را 

براي مقادير زياد برنج توصيه مي‌كنيم.
2.كيك: اين عملكرد براي كيك و ترجيحاً مقادير 

متوسط و كم برنج مناسب است.

   عملكرد كيك

1. لای��ه‌ای از روغ��ن خوراکی را در تهِ دیگ داخلی پخش کنید و مایه‌ی کیک را نیز به 
درون دیگ بریزید.

2. پس از وصلک‌ردن برق، دکمه‌ی "انتخاب عملکرد" را فش��ار دهید و عملکرد کیک 
)Cake( را انتخاب نمایید. 

3. دكمه‌ی "آغاز" را فش��ار دهيد؛ چراغ نش��انگر 
"آغاز" روش��ن مي ش��ود و دس��تگاه وارد فرايند 
"كيك" شده، نوشته‌ی " - -" در صفحه‌ی نمايش 

ظاهر مي گردد.

4. پ��س از پای��ان فرايند "کیک"، پلوپ��ز به‌طور خودکار وارد فرایند "گرم‌نگه‌داش��تن" 
می شود.

•  توصیه می‌شود کیک را در عرض 30 دقیقه پس از ورود به فرایند "گرم‌نگه‌داشتن"  	 
	   مصرف کنید.

روش درستک‌ردن یکک
1. آماده‌سازی مواد لازم:

مقدار کم: 3 تخم مرغ، 100 گرم ش��کر )حدود دوس��وم پيمان��ه(، 100 گرم آرد ‌کیک 



7

)حدود کی پیمانه(، 50 گرم کره )حدود ‌کیسوم پیمانه(، 18 گرم شیر )حدود ‌کیدهم 
پیمانه(.

مقدار زیاد: 5 تخم مرغ، 180 گرم شکر )حدود کی و ‌کیپنجم پیمانه(، 180 گرم آرد 
یک��ک )حدود کی و چهار‌پنجم پیمانه(، 80 گرم کره )حدود دوس��وم پیمانه(، 36 گرم 

شیر )حدود ‌کیپنجم پیمانه(.
•  نسبت مواد را می‌توان متناسب با ذایقه‌ی شخصی تنظیم کرد. 	

•  اگر از مواد زیادی اس��تفاده ش��ود، پخت کیک تحت تأثیر قرار می‌گیرد و ممکن  	 
	    است خام بماند و کامل نپزد.

2. شکر را به تخم‌مرغ افزوده، با تخم‌مرغ‌زن بزنید تا کف کند.
•  ظرف و تخم‌مرغ‌زن را باید کامل خالی کرد. اگر روغن یا کره بزنید، تخم‌مرغ کف  	 

	    نمیک‌ند.
•  هرگز مخلوط کردن  تخم‌مرغ را درون دیگ داخلی انجام ندهید تا پوشش نچسب آن  	 

	   آسیب نبیند.
•  اگر دمای تخم‌مرغ خیلی پایین بود، آن را با آب گرم 40 درجه‌ی سانتی‌گراد گرم  	 

	   کنید. بدین ترتیب، ‌کیک نرم و حجیم می شود.
•  آن‌ق��در ب��ه هم‌زدن ادامه دهید تا، زمانی که تخم‌م��رغ‌زن را بلند میک‌نید، مثل کی  	 

	   رشته )نخ( به درون ظرف جاری شود.

3. آرد کیک را اضافه کرده، با ملاقه‌ای چوبی هم بزنید.
•  ملاقه‌ی چوبی را )در دورهای کامل و بزرگ( در ظرف بچرخانید تا کاملًا مخلوط  	 

	   شوند.

4. پس از افزودن شیر و کره‌ی ذوب شده، آنها را سریعاً هم بزنید و مخلوط کنید.
•  کره را با آب گرم ذوب کنید تا مایع شود. 	

•  اگ��ر کاملًا هم نزنید، در یک��‌ک حفره‌هایی بزرگ به وجود خواهد آمد و مزه‌ی آن  	 
	    خوب نخواهد شد.

•  اگر بیش از اندازه مواد را مخلوط کنید، کیک ممکن است سفت شود و پف نکند. 	
•  بلافاصله و پیش از ناپدید‌شدن حباب‌های کف، پخت را انجام دهید. 	
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ماست بندي

براي تهيه ماست بايد از شير تازه‌ی پاستوريزه يا استريليزه استفاده نمود.

تهیه‌ی مايه‌ی ماست:
به ازاي هر ليتر شير، 3 قاشق غذاخوري ماست مورد نياز است. ابتدا ماست را در ظرفي 
جداگانه خوب به هم مي زنيم تا كاملًا يكنواخت گردد )گلوله گلوله نباشد(. سپس كمي از 
شير را به ماست زده شده اضافه مي كنيم تا اندكي رقيق تر شود. مايه‌ی ماست آماده است.

روش اول )روش پيشنهادي(:
ابتدا ش��ير را به مدت حداقل نيم ساعت درون ظرفي جداگانه و به غير از ديگ دستگاه، 
بر روي اجاق گاز بجوش��انيد. س��پس بايد صبر كنيد تا دماي آن، به حداكثر 45 درجه‌ی 
سانتي گراد برسد. پس از رسيدن به اين دما، مايه‌ی ماستي كه به روش بالا آماده كرده ايم را 
به آن اضافه مي نماييم، آنها را كمي هم‌مي‌زنيم، تا مايه‌ی ماست كاملًا درون شير حل شود.

روش دوم:
در اين روش نيازي نيست پيش از آغاز عمليات، شير را بجوشانيم .

فقط ش��ير را درون دس��تگاه مي‌ريزيم و مايه‌ی ماستي كه به روش بالا آماده كرده‌ايم را 
به آن اضافه مي‌نماييم، س��پس آنها را كمي به هم مي‌زنيم تا مايه‌ی ماس��ت، كاملًا درون 

شير حل شود.

اكنون توس��ط دكمه "فهرس��ت" عملك��رد"Yogurt" را انتخاب نم��وده و دكمه‌ی آغاز 
"START" را مي زنيم.
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گرم كردن برنج سرد

توجه:
زمان از پيش تنظيم شده دستگاه جهت عملكرد ماست 6 ساعت بوده كه با 
توجه به نوع شير و مايه ماست انتخاب شده ممكن است بعد از سپري شدن 
زماني كمتر از 6 ساعت ماست بسته شود. از اين رو پيشنهاد مي گردد جهت 
حصول اطمينان از سفت شدن زود هنگام ماست بعد از سپري شدن 3، 4و 
5 ساعت از آغاز پخت از مواد داخل ديگ بازديد به عمل آيد و در صورت 
مشاهده سفت شدن ماست دکمه‌ی "CANCEL" را فشار دهيد. سپس ديگ 
را در آورده و درون يخچال قرار دهید . هرچه ماست تهيه شده، زمان بيشتري 

درون يخچال بماند، بهتر خواهد شد.

نكته‌ها:
1( در تم��ام طول مدت عملكرد دس��تگاه، از ه��م زدن مواد درونِ آن 

خودداري نماييد.
2( ظرف‌هاي مورد اس��تفاده را قبل از ش��روع كار كاملًا شسته، پاك و 
خش��ك نماييد؛ ظروف مورد استفاده در تهیه ی ماست بايد كاملًا تمیز 
باشند )زیرا آلودگي‌ مي توانند بر طعم يا كيفيت ماست تاثير بگذارند(.

3( در طول عملكرد دستگاه از بازكردن در آن خوداري نماييد.
4( برحس��ب ذائقه ی شخصي و به دلخواه، مي‌توانيم مقداري نمك به 

مايه‌ی اوليه ماست اضافه نماييم.
5( در صورت پيروي از روش دوم براي تهیه ی ماس��ت، حتماً از شير 

پرچرب استفاده نمایید.

1. برنج سرد را در ديگ داخلي ريخته، دانه هاي 
آن را ت��ا جايي كه مي ش��ود از ه��م باز كنيد تا 

گلوله نباشد.
2. پس از وصل برق، دكمه‌ی "گرم نگه داشتن/

گرم كردن برنج س��رد " را دو بار فش��ار دهيد 
تا وارد فرآيند "گرم كردن برنج س��رد" ش��ود و 
نوشته‌ی "- -" در صفحه‌ی نمايش ظاهر گردد.
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گرم نگه داشتن

3. پ��س از پايان فرآيند گرم كردن، پلوپز به طور خودكار وارد فرايند گرم نگه داش��تن 
مي شود.

• براي جلوگيري از خش��ك شدن برنج، توصيه مي ش��ود پيش از گرم كردن، مقداري 
آب روي آن بپاشيد.

• برنج نبايد گلوله شده باشد؛ در غیر این صورت، گرم كردن باعث سوختگي يا خشك 
تر ش��دن برنج مي ش��ود.

• پس از گرم كردن، برنج ها را دوباره از هم باز كنيد تا ديگر گلوله نشوند.
• استفاده‌ی مكرر از عملكرد "گرم كردن برنج سرد" يا مقدار خيلي كم برنج ممكن است 

باعث س��وختن يا خمیر ش��دن و چس��بيدن برنج به ته پلوپز ش��ود.
• اگر مقدار برنج خيلي زياد باش��د، نمي توان آن را كاملًا گرم كرد.

1. مواد لازم را به اندازه‌ی كافي آماده كنيد.

2. پ��س از وصل برق، دكم��ه‌ی "گرم نگه 
داشتن /گرم كردن برنج سرد "را فشار دهيد.
چراغ نشانگر "گرم نگه داشتن "روشن مي 
شود و پلوپز وارد حالت "گرم نگه داشتن" 
مي گردد. صفح��ه‌ی نمايش زمان گرم نگه 
داش��تن را نش��ان  داده، نوش��ته‌ی "گرم" يا 

WARM در صفحه روشن مي شود.

3. مدت زمان گرم نگه داش��تن به ساعت 
نش��ان داده مي ش��ود . اگر زمان برابر با يا 
بيشتر از 24 س��اعت باشد، نوشته‌ی "- -" 

در صفحه‌ی نمايش ظاهر مي شود.
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عملكرد زمان‌بندي

تميزكاري

می ت��وان از عملکرد زمان بندی ب��رای عملکردهای برنج ته دیگ دار و ماس��ت بندی 
استفاده و زمان اتمام پخت را از پیش تنظیم نمود.

•  پخت در مدت زمان 15 ساعت رخ مي‌دهد.
نمونه: براي پختن برنج در عرض 3 ساعت )ته‌ديگ‌دار(

1. مواد لازم را به اندازه‌ی كافي آماده كنيد.
2. پس از وصل كردن برق، دكمه‌ی "انتخاب عملكرد" را فشار دهيد تا عملكرد "برنج 

ته‌ديگ‌دار" را انتخاب نماييد.
3. دكم��ه‌ی "زمان‌بندي" را فش��ار دهيد تا زمان 

پايان پخت نشان داده شود.
•  چراغ‌ه��اي نش��انگر "آغ��از" و "زمان‌بن��دي" 

روشن و خاموش مي‌شوند.
•  نوش��ته‌ی HR يا "ساعت" روي صفحه نمایش 
LCD روشن ش��ده، زمان از‌ پيش‌تنظيم‌شده براي 

پايان پخت را به ساعت نشان مي‌دهد.
دكم��ه‌ی  فش��ار‌دادن  ب��ا  را،  4. س��ه س��اعت 
"زمان‌بندي" ب��ه عنوان زمان پاي��ان، تنظيم كنيد 
)با هر بار فش��اردادن دكمه، يك س��اعت اضافه 

مي‌شود(.
5. دكمه‌ی "آغاز" را فشار دهيد تا چراغ نشانگر 
"آغاز" روشن شود و زمان پايان در صفحه‌ی نمايش 

ظاهر گردد.
•  پس از ورود به فرآيند كاري، زمان پايان با شمارش 

معكوس در صفحه‌ی نمايش نشان داده مي‌شود.

• دي��گ داخلي و ش��بكه‌ی بخارپ��زي را از درون پلوپز در آورده، آنه��ا را با آب و مايع 
ظرف‌شويي بشوييد و آب بكشيد و سپس با دستمالي نرم خشك كنيد.

• هرگز از برس يا اسكاچ‌هاي زبر و سيم ‌ظرف‌شويي براي شستن ديگ داخلي استفاده 
نكنيد تا مانع از آسیب دیدن پوشش نچسب آن شوید.

اين دستگاه مي تواند مواد غذایی را به مدت24 ساعت گرم نگه دارد.
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•  دانه‌ه��اي برنج يا ديگر غلات خش��ك ممكن اس��ت به صفحه‌ی پخت بچس��بد. براي 
برطرف‌كردن آنها  مي‌توان از سنباده‌ی نرم استفاده كرد و سپس روي سطوح موردنظر پارچه‌ی 

نرمي كشيد تا تميز شوند و تماس كامل بين صفحه‌ی پخت و ديگ داخلي پديد آيد.

چاره/راه‌حلعلتمشكلرديف

1

صفحه‌ی پخت 
داغ نمي‌شود 

)نمي‌كند(

1. مدار برقي پلوپز به 
برق وصل نيست.

2. سيم‌كشي آسيب 
‌ديده است.

3. مدار برقي قطعي 
دارد.

4. تخته/مدار اصلي 
آسيب ‌ديده است.

1. ببينيد كليد، دوشاخه، پريز، 
فيوز، و سيم‌كشي اصلي برق 
مصرفی در وضعيت مناسبي 

باشد.
2. براي سرويس، به يكي 

از مراكز خدماتي فلر تحويل 
دهيد.

صفحه‌ی پخت 
داغ مي‌شود 

)مي‌كند(

تخته‌مدار اصلي 
آسيب‌ ديده است.

براي سرويس، به يكي از 
مراكز خدماتي فلر تحويل 

دهيد.

2

چراغ 
نشانگر 
روشن 
است

صفحه‌ی پخت 
گرم نمي‌شود 

)نمي‌كند(

1. حسگر اصلي دما 
خراب شده است.

2. اجزاي صفحه‌ی 
پخت سوخته است.
3. تخته‌مدار دچار 
قطعي موضعي شده 

است.
4. تخته‌مدار برقي 
آسيب ‌ديده است.

براي سرويس، به يكي از 
مراكز خدماتي فلر تحويل 

دهيد.

3
LCDصفحه‌ی نمایش

 C4وC2وC3وC4 نوشته‌هاي
را نشان مي‌دهد.

1. حسگر اصلي دما 
اتصالي كرده يا خراب 

شده است.
2. مقاومت گرمايي 
درپوش بالايي پلوپز 

اتصالي كرده يا خراب 
شده است.

3. تخته‌مدار اصلي 
آسيب ‌ديده است.

4. تخته‌مدار برقي 
آسيب ‌ديده است.

براي سرويس، به يكي از 
مراكز خدماتي فلر تحويل 

دهيد.

ت
يس

ن ن
وش

ر ر
انگ

نش
غ 

چرا

رفع اشكال
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4
برنج نيم‌پز مي‌شود )كامل 

نمي‌پزد( يا زمان پخت زيادي 
طولاني مي‌شود.

1.زمان گرم‌نگه‌داشتن 
كافي نيست.

2. صفحه‌ی پخت 
تغيير شكل داده است.
3. ديگ داخلي كج 
قرار داده شده و يك 
سمت آن با صفحه‌ی 

پخت در تماس 
نيست.

4. جسمي خارجي 
بين ديگ داخلي و 
صفحه‌ی پخت گير 
كرده يا وجود دارد.

5. ديگ داخلي تغيير 
شكل داده است.

6. تخته‌مدار اصلي 
آسيب ديده است.

7. حسگر اصلي دما 
كار نمي‌كند.

1. برنج را مطابق با شرايط 
لازم بپزيد.

2. براي اصلاح تغييرات 
جزئي، مي‌توان از كاغذ نرم 

سنباده استفاده كرد ولي 
تغييرات زياد در شكل را بايد 
با فرستادن دستگاه به يكي از 

مراكز خدماتي فلر رفع كرد.
3. ديگ پخت را اندكي 

بچرخانيد تا درست جا بيفتد.
4. آن را با كاغذ سنباده‌ی 

نمره‌ی 320 تميز كنيد.
5. براي تعويض با يك ديگ 
نو، به يكي از مراكز خدماتي 

فلر تحويل دهيد.
6. براي سرويس، به يكي 

از مراكز خدماتي فلر تحويل 
دهيد.

7. براي سرويس، به يكي 
از مراكز خدماتي فلر تحويل 

دهيد.

5

برنج را در حين پخت 
مي‌سوزاند يا نمي‌تواند به‌طور 
خودكار آن را گرم نگه ‌دارد 
يا به‌صورتي غيرعادي گرم 

نگه‌ مي‌دارد.

1. تخته‌مدار اصلي 
آسيب ‌ديده است.

2. كنترلگر دما 
)ترموستات( روي 

درپوش بالايي بد كار 
مي‌كند.

براي سرويس، به يكي از 
مراكز خدماتي فلر تحويل 

دهيد.

دورانداختن دستگاه مطابق با اصول زيست‌محيطي 

شما مي‌توانيد به حفاظت از محيط زيست کمک کنيد!
لطفاً به مقررات محلي توجه کنيد. وس��ايل برق��ي دورانداختني را به مراکز 

ويژه‌ی‌ جمع‌آوري اين دستگاه‌ها تحويل دهيد. 
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یادداشت




